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dalībai iepirkuma procedūrā „Ārējā eksperta pakalpojumu iegāde kulināro pētījumu veikšanai, recepšu modernizēšanai, degustāciju, apmācību un meistarklašu sagatavošanai, kulinārās e-grāmatas materiālu sagatavošanai, rekomendāciju sagatavošanai, pētījumu rezultātu prezentēšanai”
 (iepirkuma identifikācijas Nr. DTTT 2025/34)


[Pretendenta nosaukums, reģistrācijas numurs] piedāvā veikt iepirkumā „Ārējā eksperta pakalpojumu iegāde kulināro pētījumu veikšanai, recepšu modernizēšanai, degustāciju, apmācību un meistarklašu sagatavošanai, kulinārās e-grāmatas materiālu sagatavošanai, rekomendāciju sagatavošanai, pētījumu rezultātu prezentēšanai”, identifikācijas Nr.DTTT 2025/34, minēto pakalpojumu izpildi atbilstoši šādam tehniskajam piedāvājumam:

	Nr.
p.k.
	Minimālās prasības
	Pretendenta tehniskais piedāvājums

	1.
	2. periods (no līguma noslēgšanas dienas – 01.2026.): 
Pētniecība un pētījuma rezultātu aprobācija.
1. Latgales virtuves izpēte, izmantojot etnogrāfiskos un vēsturiskos avotus, 15 Latgalei raksturīgu ēdiena recepšu atlase.
2. Sadarbībā ar Lietuvas puses ekspertu veikta 10 Lietuvai un Latvijai kopīgu/ līdzīgu recepšu atlase.
3. Veikta priekšizpēte un sarunu process ar Lietuvas pusi.
4. Sadarbība ar Daugavpils Tehnoloģiju un tūrisma tehnikuma pedagogiem un izglītojamajiem atlasīto recepšu modernizēšanā.
	

	2.
	3. periods (02.2026.-07.2026.): 
Pētījuma rezultātu aprobācija, informācijas sagatavošana e-grāmatai.
1. Atlasīto un aktualizēto 25 ēdiena recepšu sagatavošana latviešu valodā un angļu valodā (elektroniskā dokumenta veidā un/vai papīra veidā).
2. Vadlīniju sagatavošana (elektroniskā dokumenta veidā un/vai papīra veidā) (latviešu valodā un angļu valodā) ēdināšanas nozares profesionāļiem, pārtikas ražotājiem un tūrisma jomas pārstāvjiem par tradicionālajām receptēm un to iekļaušanu ēdienkartē.
3. Iesaistīšanās degustācijās un recepšu aizstāšana nepieciešamības gadījumā.
4. Pētniecības rezultātu sagatavošana publicēšanai digitālajā recepšu grāmatā.
5. Dalība Kulinārās pieredzes centru atklāšanā Daugavpilī un Šauļos (2026.gada pavasaris).
6. Sadarbība ar Daugavpils Tehnoloģiju un tūrisma tehnikuma pedagogiem un izglītojamajiem Kulinārā mantojuma atdzīvināšanas meistarklašu sagatavošanā.
	

	3.
	4. periods (08.2026.-12.2026.): 
Projekta popularizēšana.
1. Digitālās recepšu grāmatas sagatavošana (angļu valodā) kopā ar Lietuvas ekspertu, teksta zinātniskā rediģēšana.
2. Pētniecības rezultātu publicēšana digitālajā recepšu grāmatā.
3. Sagatavota un novadīta 1 lekcija latviešu valodā un 1 lekcija angļu valodā par pētījuma rezultātiem.
4. Dalība aktivitātēs: Kulinārā mantojuma atdzīvināšanas meistarklasēs Daugavpilī, projekta noslēguma forumā Šauļos, citās projekta rezultātu izplatīšanas aktivitātēs pēc nepieciešamības.
	



Piezīmes:_________________________________________________________________ 

	Paraksta tiesīgās personas vārds, uzvārds
	

	Ieņemamais amats
	

	Paraksts
	

	Datums
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